
                            Стартеры 
 
 
Крендель, теплый, с ручкой сливочного масла    € 2,20                                                                   
  
Багет с поджаренным чесноком       € 2,70 
 
Фруктовый томатный суп, домашнего приготовления   € 6,90                      
со средиземноморским вкусом (веган)                                                                  
 
Луковый суп, домашний "по-французски"     € 7,90  
с гренками и сыром au gratin                                                             
 
Микс салатов с домашней йогуртовой заправкой    € 7,90 
или винегретом (веганский)                                                                               
 
7 жареных креветок в остром соусе      € 9,90                                         
Соус из паприки и чили с багетом            
             
 

                                              Салат большой 
 
Микс сезонных салатов        € 14.90 
 
Микс сезонных салатов с жареными грибами    € 16.90 
Грибы (веганские)                                                                              
 
Микс сезонных салатов с жареными грибами    € 18,90 
Полоски из филе куриной грудки                                                                       
 
Микс сезонных салатов        € 19,90 
с 12 жареными креветками           
 
 
 
Выберите свою заправку для всех вариантов салата: 
Йогуртовая домашняя заправка или винегрет (веганский)                  
     
 



                             Паста/лингвины 

 
Ленточная лапша с острым томатным соусом    € 10.90 
 
Лапша риббон с листьями шпината на пару (веганская)  € 13,90 
дополненная чесноком и кокосовым молоком                                         
 
Тальятелле со средиземноморскими овощами,    € 13.90 
обжаренными на сковороде  
Обжаренные в чесночном масле чили (веганское блюдо)                                                     
 
Тальятелле с обжаренными полосками куриной грудки  € 14,90 
в остром сливочном соусе с паприкой и чили                                                    
      
Лапша а-ля Болоньезе (рагу), по оригинальному рецепту  € 15,90    
Итальянский рецепт с тертым пармезаном                                     
 
Лапша риббон с 12 жареными креветками     € 19,90 
в остром сливочном соусе с паприкой и чили     
 
Домашний Kässpätzle с жареным луком     € 14,90  
   
                                                                                       
 

                   Основные блюда с гарниром 
 
Хрустящий жареный картофель со сковороды    € 9,90 
с 2 жареными яйцами                                                                                      
 
Печеночный рулет с жареным яйцом и хрустящим  € 13,90  
жареным картофелем Жареный картофель со сковороды                                                                  
 
Нежный гуляш из свинины с паприкой     € 13,90 
на домашней лапше спацле или ленточной лапше                                     
 
6 нюрнбергских жареных колбасок      € 14,90    
с квашеной капустой и картофельным пюре    
 
Филе куриной грудки «Тоскана»       € 16,90  



Запеченное с помидорами, жареным луком и сыром,  
подается с хрустящим жареным картофелем 
                                                      
         
Свиной шницель в панировке "по-милански"    € 17,90 
Лапша риббон с фруктовым, пряным томатным соусом                               
 
Тушеная свиная шея "по-браумейстерски",     € 17,90 
 нежная, с красной капустой и картофельными клецками 
 
Хрустящая свиная рулька 850 г       € 18,90                                             
с квашеной капустой и картофельным пюре                                                        
 
Зауэрбратен "по-рейнски" из говядины,  
домашнего приготовления        € 24,90 
с картофельными кнедликами и яблочным соусом 
 
 

Основные блюда без гарнира 
 
Эскалоп из филе грудки в панировке      12,90 € 
 
Шницель "по-венски" из свинины в панировке    12,90 € 
 
Шницель "по-тичински" из свинины в панировке   15,90 €    
с начинкой из сыра и вареной ветчины                                                       
 
"Швайнхаймер" Крюстхен, стейк из свиной вырезки   € 16,90 
с жареным яйцом и жареным луком                                                                 
 
"Себастьянусстейк", стейк из свиной корейки с    € 16,90   
Домашний грибной сливочный соус                                                  
 
Лучший стейк из костреца (говядина)     € 29,90 
с домашним травяным маслом или жареным луком                                                                                                                                  
 
Наше центральное блюдо!!! 
Стейк из костреца "Дон Карлос" (говядина)  
с тушеными полосками лука-порея,      € 32,90                       
со сливками, приправленными зеленым перцем 



 
 
                          Рыба без гарнира 
 
Хрустящее филе сайды со сковороды      € 14,90 
жареное в сливочном масле 200гр. 
 
                                  Добавки 
 
Лапша риббон/лингуине, обжаренная в сливочном масле  € 4,90 
Жареный картофель, хрустящий на сковороде    € 4,90 
Шпецле, домашнее приготовление, обжаренные  
в сливочном масле         € 5,20 
Картофель фри          € 5.20 
Домашние крокеты 5 штук        € 5,90  
Порция краснокочанной капусты с яблоком    € 4,90   
Порция квашеной капусты с кубиками бекона    € 4,90 
Поджаренный чесночный багет       € 2,70  
Теплый крендель с ручкой сливочного масла    € 2,20                 
 
Рататуй из овощей со сковороды      € 5,40  
Помидор, кабачок, баклажан, лук, перец 
 
Мелколистовой шпинат, приготовленный на  
пару с чесночным кремом        € 5,90 
Грибной сливочный соус, домашнего приготовления   € 4,90 
Масло с травами, домашнее       € 2,50 
Порция кетчупа или майонеза в маленькой пиале   € 1,00 
 
 
                                        Десерт 
 
Ванильное мороженое, качество бурбон     € 8,90 
с горячей малиной                                                                                
 
Яблочный крамбл, домашнего приготовления  
с нотками корицы         € 8,90 
и шарик бурбонского ванильного мороженого                                                



    
Сочный шоколадный торт домашнего приготовления  
с мороженым из бурбонской ванили,      € 9,90         
Сливки и яичный ликер                                           
 
 
        
 Для наших маленьких гостей до 10 лет 
 
Маленький шницель в панировке "по-венски"    € 8,90  
с небольшой порцией картофеля фри                                                            
 
Маленький куриный шницель в  
панировке с хрустящей корочкой      € 9,90 
на тальятелле с фруктовым томатным соусом                                        
  
Лапша рибай, маленькая тарелка      € 6,90 
с фруктово-томатным соусом                                                                     
 
Мороженое с сюрпризом "SEBO"      € 4,90 
Ванильное мороженое с разноцветным гарниром                                                                   
 
 
 
 
Мы просим вас с пониманием отнестись к тому, что все детские 
блюда предназначены и могут быть заказаны только детьми до 
10 лет. 
Большое спасибо! 


